
企業紹介

商品情報

企 業 名
E - m a i l

ホームページ
代表者職氏名 役職 氏名

メッセージ QRコ ー ド

会社所在地 〒
工場所在地 〒
担 当 部 署 T E L
担 当 者 役職 氏名 F A X

原 材 料 名

内容量（単位）

製 造 区 分

アルコール度数

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

原 材 料 名

内容量（単位）

製 造 区 分

アルコール度数

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

□ 常温　　□ 冷蔵

□ 常温　　□ 冷蔵

発酵食品

発

酵

食

品

秋田ノーザンハピネッツ株式会社
代表取締役

010-0001

―

010-0921
秋田県秋田市中通七丁目1番2-3号　秋田ノーザンゲートスクエア2F

小原　諒平

厳選された素材としっかりと管理された醸造工程、そして蔵人を中心としたチー
ムワークによって、良質なビールを製造しています。

水野　勇気

０１８－８６２－１８４１　
０１８－８６２－１９８２

https://www.aqula.co.jp/wp/

aqula@northern-happinets.com

あきたこまちIPL

麦芽(外国製造)・米(秋田県産)・ホップ

麦芽(外国製造)・米(秋田市産)・ホップ

330ml

330ml

ビール

ビール

5.5%

5.5%

秋田米新品種「サキホコレ」使用のビール。
スタイルはブリュットIPA、非常にスッキリとした味わいです。
秋田県内の桜樹より採取された秋田美桜酵母使用。
横手産IBUKIホップやアメリカ産ホップを使用し、フルーティなビール
に仕上がりました。

秋田市柴田農園産あきたこまち米と横手産IBUKIホップを使用したインディアペールラ
ガー (IPL)。強烈なホップの苦味と香りが特徴です。飲み口はスッキリしていますが、横
手産・アメリカ産ホップの爽快な苦味とフルーティなアロマは飲み口を豊かに、魅力的な
ビールに仕上がりました。
2020年　インターナショナルビアカップ　銀賞受賞(IPL部門)
2021年　グレートビアアワーズ　銀賞受賞
2021年　ワールドビアアワード(英国)　金賞受賞(ホッピーラガー部門)

　

　

✓

✓

590円

590円

２日

２日

―

―

4537388002051

4537388001740

サキホコレBrut IPA

秋田あくらビール
秋田市大町１丁目2-40
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商品情報

企 業 名
E - m a i l

ホームページ
代表者職氏名 役職 氏名

メッセージ QRコ ー ド

会社所在地 〒
工場所在地 〒
担 当 部 署 T E L
担 当 者 役職 氏名 F A X

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

発酵食品

発

酵

食

品

株式会社 安藤醸造
代表取締役社長

014-0315

―

秋田県仙北市角館町下新町27
会社所在地と同じ

羽根川　裕

創業170年、伝統の技術と素材へのこだわりで、お客様に「おいしい」と笑顔をお
届けします。

安藤　大輔

０１８７－５３－２００８
０１８７－５５－２００８

https://www.andojyozo.co.jp/

info@andojyozo.co.jp

1,307円 3営業日 秋田県産大豆と自社農場産「あきたこまち」の
麹をふんだんに使用し、天然醸造、長期熟成で
仕上げた逸品。甘味、旨味が絶妙に調和した贅
沢な味わいです。

1年 800g

　 ✓可能 4573439513152

家伝つぶみそ

832円 3営業日 味噌・醤油の麹づくりの技術を生かし、米麹と
蒸し米を丁寧に仕込んだ万能調味料です。野
菜・肉・魚にまぶしておくだけで簡単においし
い麹漬けが出来上がります。

9か月 900g

✓可能 4573439514012

寒こうじ

営業管理部
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商品情報

企 業 名
E - m a i l

ホームページ
代表者職氏名 役職 氏名

メッセージ QRコ ー ド

会社所在地 〒
工場所在地 〒
担 当 部 署 T E L
担 当 者 役職 氏名 F A X

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

発酵食品

発

酵

食

品

有限会社 石孫本店
代表取締役社長

012-0801

取締役専務

秋田県湯沢市岩崎字岩崎162
会社所在地と同じ

石川　果奈

秋田県産米を原料に作る味噌を中心に、創業から変わらない伝統技術で100年使
い続けている木桶に仕込み蔵付き酵母の働きで発酵・熟成させています。

石川　裕子

０１８３－７３－２９０１
０１８３－７３－８１３１

https://ishimago.jp/

ishimago@gray.plala.or.jp

630円 5営業日
新ブランド米サキホコレを米麹に用い、湯沢産
大豆リュウホウと、男鹿の塩で仕込んだ『オー
ル秋田』素材の新商品です。180日 200g

　 ✓可能 4512863000371

サキホコレ味噌

630円 5営業日
味噌汁にもったいない甘さと低塩から玄米ご
と摂取する調味料・食材の「食べる味噌」として
お勧めしています。180日 200g

　 ✓可能 4512863000814

金の蔵味噌

―
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商品情報

企 業 名
E - m a i l

ホームページ
代表者職氏名 役職 氏名

メッセージ QRコ ー ド

会社所在地 〒
工場所在地 〒
担 当 部 署 T E L
担 当 者 役職 氏名 F A X

原 材 料 名

内容量（単位）

製 造 区 分

アルコール度数

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

原 材 料 名

内容量（単位）

製 造 区 分

アルコール度数

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

□ 常温　　□ 冷蔵

□ 常温　　□ 冷蔵

発酵食品

発

酵

食

品

伊藤謙商店
代表

018-3103

―

秋田県能代市二ツ井町荷上場字鍋良子出口104
会社所在地と同じ

伊藤　樹

弊社は明治11年創業の地域に根差した商店です。「飲んで美味しい、贈って喜ば
れる秋田の地酒」をモットーに家族3人体制で経営しております。平成27年に濁
酒製造免許を取得し、どぶろくの製造・販売を行っております。

伊藤　孝義

０１８５－７３－２１０３
０１８５－７３－６５４１

https://itoken-akita.com/

tatsuru@ray.ocn.ne.jp

再仕込みどぶろく 坂野泉（さかのいずみ）

米（秋田県産）、米こうじ（秋田県産米）

米（秋田県産）、米こうじ（秋田県産米）

720ml

720ml

その他の醸造酒

その他の醸造酒

10%

11%

～地元の素材で造る吟醸どぶろく～　世界自然遺産・白神山地の麓二ツ井町で
大切に育てた自家栽培米「めんこいな」を55％まで丁寧に磨き、まろやかで柔ら
かい白神山地の天然水と、景勝地きみまち阪公園の桜の花から分離した「秋田美
桜酵母」で造った濁酒です。上品な甘味と芳醇な香り、溶ける様な口当たりをお
楽しみください。　※どぶろくは日本酒の製造工程の「濾す」作業がないため、
米の濃厚な口当たりがそのまま感じられます。

200年前に造られていた地域の地酒ブランドをどぶろくで復活させまし
た。当時の歴史や技術を考慮し米の旨味とコクを感じさせる濃醇な味わ
いです。【あきた食のチャンピオンシップ2023 部門金賞・秋田県知事賞】 

【第16回全国どぶろく研究大会 どぶろくコンテスト濃芳醇の部 入賞】※
どぶろくは日本酒の製造工程の「濾す」作業がないため、米の濃厚な口当
たりがそのまま感じられます。

✓

✓

1,760円

2,310円

3日

3日

―

―

4580542300012

4580542300111

美桜どぶろく きみまちの詩（きみまちのうた）

―
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商品情報

企 業 名
E - m a i l

ホームページ
代表者職氏名 役職 氏名

メッセージ QRコ ー ド

会社所在地 〒
工場所在地 〒
担 当 部 署 T E L
担 当 者 役職 氏名 F A X

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

発酵食品

発

酵

食

品

小玉醸造株式会社
代表取締役

018-1504

―

秋田県潟上市飯田川飯塚字飯塚34-1
会社所在地と同じ

塚田　諭

小玉醸造は日本酒、みそ、しょうゆという日本の伝統的な発酵食品を作っていま
す。米、大豆、小麦といった原料を微生物の力で香り豊かな、旨味の豊富な酒や
食品に仕上げる技は蔵人が代々受け継いできました。

小玉　真一郎

０１８－８７７－２１００
０１８－８７７－２１０４

https://www.kodamajozo.co.jp/

info@kodamajozo.co.jp

820円　 4営業日 原料に秋田県産米とリュウホウ等の国産大豆
を使用。米の配合率が高く、厳寒の時期を選ん
で寒仕込みをし、夏の土用を経て、じっくり一
年半以上をかけて天然醸造した完熟の秋田味
噌です。深いコクと風味は、ひと味違います。

180日 1kg

✓ ✓可能 4905961211105

ヤマキウ　元祖秋田味噌　１kgガセット

756円 4営業日 清酒 太平山をベースに、地元産の魚醤しょっ
つるなどを加えて誕生した新感覚の調味料で
す。日本酒由来の甘味と旨味がたっぷり含まれ
ており、魚介類や根菜類の煮物などに最適で
す。アルコールが含まれておりますので、加熱
調理にご利用ください。　

360日 200ｍｌ

✓― 4905961235002

小玉本家　玉屋　酒々だし

営業部
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商品情報

企 業 名
E - m a i l

ホームページ
代表者職氏名 役職 氏名

メッセージ QRコ ー ド

会社所在地 〒
工場所在地 〒
担 当 部 署 T E L
担 当 者 役職 氏名 F A X

原 材 料 名

内容量（単位）

製 造 区 分

アルコール度数

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

原 材 料 名

内容量（単位）

製 造 区 分

アルコール度数

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

□ 常温　　□ 冷蔵

□ 常温　　□ 冷蔵

発酵食品

発

酵

食

品

株式会社 トースト(湖畔の杜ビール)
代表取締役

014-1204

―

秋田県仙北市田沢湖田沢字春山37-5
会社所在地と同じ

関口　久美子

「酒は風土を醸すもの」というのが当社創業以来のポリシーです。秋田の恵や水に
向き合い、それを醸しにいかす事で、当社ならではのビール造りをしています。
客観的評価の指標として全国酒類コンクールへの出品を続けております。（全国
酒類コンクール33季連続入賞）

門脇　博之

０１８７－５８－０６０８
０１８７－５８－０６０９

https://www.orae.net

toast@orae.net

秋田犬ビール

ビール（国内醸造）（麦芽、米　あきたこまち、
ホップ）、葡萄液（秋田県　横手市）

麦芽（ドイツ、カナダ）、米（秋田県　あきたこ
まち）、ホップ（アメリカ、ドイツ、その他）

330ｍl

330ml

発泡酒

ビール

3.5%

5.5%

古くから秋田県横手市大沢地区で育まれてきた樹上完熟の葡萄と麦との
物語。麦とあきたこまち米を原料に、その土地に順化して命を育み続け
てきた豊かな大沢葡萄の味わいの世界を存分に活かしました。微炭酸で
優しいアルコール感と芳醇な葡萄感、また素材からくる自然な甘味をお
愉しみ下さい。2019年春季全国酒類コンクール第１位特賞受賞。

秋田の風土の恵、あきたこまち米を原料に醸したビールです。澄やかな
味わいが特長です。雪国秋田の厳しい環境を生き抜いてきた秋田犬を冠
する事で、秋田の風土をラベルにも込めました。犬好きの方にも訴求出
来る商品です。2022年春 季全国酒類コンクールで第１位受賞。

✓

　 ✓

866円

695円

５日

５日

可能

可能

4546657000346

4546657100800

大沢葡萄ラガー

営業部
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商品情報

企 業 名
E - m a i l

ホームページ
代表者職氏名 役職 氏名

メッセージ QRコ ー ド

会社所在地 〒
工場所在地 〒
担 当 部 署 T E L
担 当 者 役職 氏名 F A X

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

発酵食品

発

酵

食

品

有限会社 新
にい

山
やま

食品加工場
代表取締役

013-0104

代表取締役

秋田県横手市平鹿町樽見内字相川野３
会社所在地と同じ

新山　肇

秋田県産の原材料にこだわり、米こうじを中心に発酵食品を作り続けています。
発酵食品で皆さんの健康に少しでも貢献できますよう日々研さんしております。

新山　肇

０１８２－２４－１０２８
０１８２－２４－１０９８

―

newmount@alpha.ocn.ne.jp

380円 5営業日
秋田オリジナル麹「あめこうじ」で作った、高糖
度でありながらすっきりとした飲み口の甘酒
です。180日 190g

✓ 　可能 4931428001170

あめこうじ甘酒

600円 5営業日 こうじたっぷりの甘い味噌に竹の細長いざる
を沈めて、くみとった味噌のエキスです。50
年以上前にはどこの家庭でも食されていた万
能調味料です。

183日 150ml

　 ✓― 4931428100057

新山味噌たまり

―

―
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商品情報

企 業 名
E - m a i l

ホームページ
代表者職氏名 役職 氏名

メッセージ QRコ ー ド

会社所在地 〒
工場所在地 〒
担 当 部 署 T E L
担 当 者 役職 氏名 F A X

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

発酵食品

発

酵

食

品

日南工業株式会社（キッコーナン）
代表取締役

018-0411

―

秋田県にかほ市院内字此木沢6
会社所在地と同じ

植田　厚

毎日の食卓に欠かすことのできない「味噌」と「醤油」。同じ原材料を使用しても、
その環境や気候によって個性が生まれます。私たちは、可能な限り秋田県産のも
のを使い、秋田の風土に根ざした、愛される味を大切にして参ります。

久野　宏

０１８４－３６－２１１１
０１８４－３６－２１１３

http://www.kikkonan.co.jp

aueta@kikkonan.co.jp

540円 ２営業日
秋田県産大豆と秋田県産米を100％使用。こう
じも2倍に増量した上品な甘さとコクのある高
級味噌です。６か月 500g

✓ 　― 4976026305138

あま口あきたこまち味噌

778円 ２営業日 秋田県産の大豆100％と、県産米あきたこま
ち100％を1:1で製造した10割麹味噌です。ふ
わっと広がる香りと飽きのこない"さわやかな
味"の味噌に仕上がってます。

６か月 750g

✓― 4976026327529

秋田味噌　にかほ　こし

営業部
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企業紹介

商品情報

企 業 名
E - m a i l

ホームページ
代表者職氏名 役職 氏名

メッセージ QRコ ー ド

会社所在地 〒
工場所在地 〒
担 当 部 署 T E L
担 当 者 役職 氏名 F A X

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

発酵食品

発

酵

食

品

有限会社 三浦醤油店
代表取締役

010-0201

―

秋田県潟上市天王字上江川47-502
会社所在地と同じ

三浦　将人

小さい蔵ながら、まごころ込めた手仕事を大切に、初代がつくり上げたマルカの
味をベースに、その時代の嗜好の変化も取り入れ、食をもっと楽しんでもらえる
よう商品づくりに努めております。

三浦　義弘

０１８－８７８－２０１５
０１８－８７８－４０９１

http://www.miurashoyuten.akita.jp/

maruka@miurashoyuten.akita.jp

540 ～ 650円 ７日 米どころ秋田が誇る“秋田みそ”でご飯が進む“お供”
を作りました。おむすびや味噌たんぽの味噌として
も楽しめます。味噌屋が作るおかず味噌をお楽しみ
ください。味は辛みそガッコのほか、にく味噌、う
め味噌、きざみみょうが、しそ味噌、ばっけ味噌、
鉄火味噌とバリエーションも豊富です。※原材料・
栄養成分表示は「辛みそガッコ」

6か月 80ｇ

✓ 　可能 4519204060049

マルカむすびみそ　辛みそガッコ

540円 ７日 秋田県産米と秋田県産大豆を用い、三浦醤油店
の蔵付分離酵母で仕込みました。配合は昔なが
らの十割り糀です。みその香りをお楽しみくだ
さい。

６か月 500ｇ

✓可能 4519204020500

秋田みそ～ KURA ～

―
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商品情報

企 業 名
E - m a i l

ホームページ
代表者職氏名 役職 氏名

メッセージ QRコ ー ド

会社所在地 〒
工場所在地 〒
担 当 部 署 T E L
担 当 者 役職 氏名 F A X

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

商品の特徴・セールスポイント

希望小売価格
（税込） 発注リードタイム

□ 常温　　□ 冷蔵　　□ 冷凍

賞 味 期 限 内 容 量

Ｏ Ｅ Ｍ 対 応 JANコード

発酵食品

発

酵

食

品

有限会社 三浦米太郎商店
代表取締役

018-0402

代表取締役　

秋田県にかほ市平沢字上町49
会社所在地と同じ

三浦　大輔

当店は秋田の伝統食である「ハタハタ寿し」を100年以上製造販売しております。
一つ一つ丁寧な手作業にて仕上げております。保存料や添加物は一切使用してお
らず、安全安心な食をお客様に提供いたします。

三浦　大輔

０１８４－３５－３６０９
０１８４－３５－２３６９

https://hatahata-akita.com

yonetaro@lime.ocn.ne.jp

オープン価格 5 ～ 7営業日 ハタハタを秋田県産の米麹で漬け込んだ秋田
伝統の発酵食品です。1 ヵ月以上じっくり寝か
せ発酵させております。麹のまろやかさとゆず
の香りが特徴です。
※40g、100g、200g、500g、700g、1㎏、1.5㎏　

冷蔵10日/冷凍90日 ※各グラム数あり

　 ✓ ✓可能 各グラム数JANコードあり

ハタハタ寿し

オープン価格 5 ～ 7営業日 ハタハタを秋田県産の米麹でじっくり漬け込
み焼き上げました。加圧加熱殺菌を行っていま
すので骨まで食べられます。ふんわり香る麹の
風味が特徴です。長期保存可能。

常温1年 60g

✓可能 4937845000185

炙りハタハタ麹漬け

―
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