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有限会社 秋田味商
取締役社長

010-0201

主任

秋田県潟上市天王字江川21-2
会社所在地と同じ

小川　浩彰

秋田県比内地鶏ブランド認証事業者として、秋田名物「きりたんぽ鍋」や日本三大
地鶏である「比内地鶏」を使った商品の製造・販売をしています。

工藤　真史

０１８－８７０－６２００
０１８－８７０－６２５１

https://www.ajisho.jp

ajisho@cna.ne.jp

4,320円 3日～ 4日 比内地鶏出汁を加えて炊き上げた秋田県産の
もち米に、ゴボウや舞茸を混ぜ込み、比内地鶏
や銀杏などをトッピング。レンジで温めるだけ
の簡単調理です。※産直品のため、別途送料が
かかります。

冷凍60日 100g×10個

　 ✓可能 4997683030195

比内地鶏おこわ

594円 3日～ 4日 秋田県産のあきたこまちを使用した、本場大館
の肉厚きりたんぽ。
90ｇの太さならではの厚み、太さ、煮崩れ
のしにくさ、スープをたっぷりと吸い込んだ
ジューシーさは格別です。

60日 270ｇ（3本入）

✓可能 4935239710085

きりたんぽ（３本入り）

営業企画
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秋田活性化株式会社
代表取締役社長

010-0951

ネットショップ店長

―
秋田県秋田市山王7丁目4-13　拓朋ビル2Ｆ　202号

利部　友紀

2004年創業から、主に飲食店向けの食材卸業務の他、ネット通販楽天内「秋田
天国」で県産品の直売など、秋田県産品にこだわった卸・小売業を行っておりま
す。また「本場大館 きりたんぽ玉手箱」や、「秋田缶」など、自社のオリジナル商品
開発と販売にも力を入れて参ります。

日景　賢悟

０１８－８８３－５１０１
０１８－８８３－５１０２

https://www.akita-namahage.jp/akk/

akk@akita-namahage.jp

3,780円 1週間 本場の味を～いつでも・どこでも・10分で～。
大館市民500名の試食会を重ねて出来た商品
です。きりたんぽ鍋の具材を全てオールワン
パッケージ。具材の買い足し不要。たった10
分で完成です。

90日
き り た ん ぽ270g（90g×3本 ）、 ス ー プ
300g、比内地鶏味付け40g、糸こんにゃく
60g、乾燥野菜（舞茸3g、ごぼう4g、セリ
3g）、フリーズドライ野菜（ねぎ3g）

✓ 　― 4589913480018

本場大館 きりたんぽ玉手箱

―
　　　　　　　　　　　― 
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有限会社 斎藤昭一商店
代表取締役

010-0038

―

秋田県秋田市楢山城南新町34-13
会社所在地と同じ

舘岡　晴樹、佐々木　大輔

弊社は原料調達から製品出荷まで様々な工程で弊社独自の品質管理基準を設け、
安心、安全な商品をお届けいたします。

斎藤　秀光

０１８－８３５－３６７３
０１８－８３５－３６０７

www.kiritanpo.com

info@kiritanpo.com

ー　円 7日（要相談）
秋田県産あきたこまち100％使用。
できたてをそのままパックした半生の商品で
す。（脱酸素剤入）15日 3本195g

✓ 　― 4966495006025

さいとう　真空きりたんぽ3本入

ー　円 7日（要相談） 日本三大美味鶏のひとつに数えられる比内地
鶏。
まろやなかな味とコクがきりたんぽ鍋の味を
さらに美味しく仕上げます。比内地鶏の上質な
ダシが格別です。

365日 200g

✓　― 4966495010312

比内地鶏スープ200g

営業課
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株式会社 ジェイエイ秋田しんせいサービス
代表取締役

015-0042

課長補佐

015-0042
秋田県由利本荘市埋田字小館81-16

小松　渚

秋田しんせい農業協同組合の子会社であり、生産者の皆様が丹精込めて育てたこ
だわりの素材を、全国の皆様へお届け致します。令和４年に工場を建設し、徹底
した衛生管理の基で、「安心・安全」な商品をづくりを行っております。

清橋　一広

０１８４－２７－２７７１
０１８４－２２－２７７４

https://shinsei-service.com

n-komatsu@shinsei-service.com

　648円　 １週間程度 美味しいお米づくりの土台、土づくりからこだ
わったJA秋田しんせい「土づくり実証米ひとめ
ぼれ」を贅沢にきりたんぽにしました。本来の
食味をしっかりと感じられるように、粒感をほ
どよく残し練り上げ、しっかりと焼き上げまし
た。

45日 5本入（350ｇ）

✓ 　可能 4595642937006

土づくり実証米きりたんぽ

540円 １週間程度 JA秋田しんせい管内で飼育された比内地鶏に
こだわり、丁寧にガラから出汁をとり、地元の
老舗醸造元のだしつゆをベースにあっさりと
甘みのある比内地鶏スープに仕上げました。う
どんやラーメンスープにも最適です。　（2 ～
2.5倍希釈）

540日　 200ｇ

✓― 4595642937044

比内地鶏スープ

本店　店舗課
秋田県由利本荘市埋田字小館62番地
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