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た県きあ 広報

一人で悩まないで相談を
ひきこもり相談のご案内

仕事のやりがいと魅力を伝えます
出前AKSS in なかいち＆ALVE 

県交通政策課 ☎018-860-1283

警察官・警察事務の仕事に興味のある
方や、そのご家族を対象に、就職説明会
を開催します。申し込みは不要ですの
で、お気軽に会場へお越しください。

県ひきこもり相談支援センターのコーディネーター
が、18歳以上のひきこもり状態にある方やそのご家
族などの相談に応じます。面接のほか電話での相談も
お受けします。また、ご本人の会や親の会も開催して
いますので、一人で悩まずお気軽にご相談ください。

県警察本部警務課 　　0120-863314

県国際交流協会 ☎018-884-7050

県ひきこもり相談支援センター ☎018-831-2525

外国人のための相談会を開催します
弁護士や行政書士に相談できます

結婚・離婚、在留資格、遺産相続などの悩みごと相談
に対応します。英語・中国語・韓国語で相談することが
できます。相談は、ファックス、メール、電話でお申し
込みください（要予約）。

県では、バス、タクシー、第三セクター鉄道（内陸
線・由利鉄）の貸切料金が最大半額になる「地域交通
乗って応援！キャンペーン」を実施しています。観光や
各種行事等にぜひご利用ください。第三セクター
鉄道は、回数券等も25％割引で販売しています。

「ゆったり」「お得に」お出かけ
地域交通 乗って応援！キャンペーン

企画・構成／秋田県 総務部 広報広聴課
☎ 018-860-1076    018-860-1072　     joukai@pref.akita.lg.jp

2020.12月号｜偶数月第2土曜日掲載｜

県内で楽しめる！「あきた発酵ツーリズム」県内で楽しめる！「あきた発酵ツーリズム」

県秋田うまいもの販売課  ☎018-860-2258
お問い合わせ

50543コンテンツ番号

・貸切バス、貸切タクシーは1月31日（日）まで
・三セク鉄道貸切列車は2月28日（日）まで
※いずれも予算がなくなり次第、終了します。

利用期間

7906コンテンツ番号

12月19日（土）、2月20日（土）
10：00～16:00

と　き

月曜日～金曜日（土日祝日、年末年始を除く）
10：00～16:00
※面接をご希望の方は、ご予約をお願いします。

と　き

県ひきこもり相談支援センター（秋田市）ところ

1月3日（日）10：00～16:00と　き
エリアなかいち
秋田市にぎわい交流館AU 4階

in なかいち
ところ

1月5日（火）～1月8日（金）
各日10：00～13:00

と　き

秋田拠点センターALVE
4階「洋室B」

in ALVE

ところ

アトリオン1階　秋田県国際交流協会ところ
無料料　金
46536コンテンツ番号

コンテンツ番号がある情報については、「美の国あきたネット」
で詳細をご確認いただけます。画面上部の「サイト内を検索
する」に番号を入力してください。

■サイト内を検索する

17050
県からの

お知らせ

県政広報の
ご案内

県公式ウェブサイト

あきたびじょんNEXT
 第1・3月曜日　秋田朝日放送
18:55～ 第2・4月曜日　秋田テレビ
 第1・3木曜日　秋田放送

7:50～　金曜日　エフエム秋田

テレビ広報

秋田県からのお知らせ
ラジオ広報

「声の広報（音声CD版）」
「点字広報」もあります

全戸配布広報紙
奇数月1日発行

発酵食文化に触れる
身近な旅へ出かけよう！

発酵ツーリズム施設を
ご紹介します！

酒、味噌、醤油など、生活
に密着した秋田独自の
発酵食文化を楽しむ旅
のことです。秋田の食の
魅力を再発見しませんか。

あきた発酵ツーリズムとは？

県内の酒、味噌、醤油の醸造元などの
施設で、秋田の発酵食文化に触れられる
食事やショッピング、製造体験や見学
などができます。

どんなことができるの？

1.蔵ショップ KooLab
 小玉醸造株式会社

味噌玉作り
ワークショップ※

イチ
オシ

お手軽で簡単便利 ！
保存もできる味噌玉
を作れます。

自家製パンと、塩麹
で漬け込んだロースト
チキンです。

2.高清水ショップ 倉//蔵
    ※休業中（来春再開予定）
 秋田酒類製造株式会社

酒屋の
あまざけ

イチ
オシ

イチ
オシ

麹と水だけで作った
こだわりの吟醸甘酒
です。

3.発酵小路 田屋
 株式会社齋彌酒造店

発酵満載！
ランチプレート

4.旬菜みそ茶屋くらを
 合資会社羽場こうじ店

温かい味噌汁
（単品）

イチ
オシ

麹たっぷりの優しい
甘さの味噌に季節の
野菜を使っています。

5.ヤマモ味噌醤油醸造元
 高茂合名会社

ソイジェラートイチ
オシ

こだわりのViamver
酵母（特許出願中）を
使用した味噌、醤油と
4種のナッツのジェ
ラートです。

6.有限会社石孫本店

再仕込み
みそたまり

イチ
オシ

食材本来の味を引き
出す味噌の旨味エキス
が売りです。

◀施設の詳細は
　こちらから

※予約制で随時開催

潟上市

秋田市

由利本荘市

横手市

湯沢市

○ご利用の申し込みはバス、タクシー、三セク鉄道各社へ
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